
Інструкційна карта

Практичного  заняття № 3

Дисципліна: «Процеси та апарати харчових виробництв»

Тема: Механічне обладнання для сортування і змішування.

Мета: Визначення типів і влаштування механічного обладнання в яких

відбуваються процеси змішування і сортування.

Забезпечення заняття: натуральні зразки просіювала борошна МСЧ – 300;

фаршмішалки МС 8-150; плакати машин та механізмів.

Хід роботи та методика його виконання:

1. Ознайомлення з конструкцією робочих органів механічного

обладнання МС 4-7-8-20; МС 24-300; МПМ-800; МС 8-150.

2. Визначення  відрізняючих особливостей у конструкції робочих органів

цих машин.

3. Зробити креслення різних типів робочих органів машин і визначити їх

параметри.

4. Розрахувати пропускну спроможність просіювала борошна МСЧ – 300

за формулою:

де: Sо – площа отворів, м2

S – площа усього сита, м2

Контрольні питання:

1. В чому полягає поняття змішування та сортування?

2. Які способи сортування використовуються в харчовий

промисловості?



3. Які сита використовують у харчовий промисловості?

4. Поясніть різницю між ідеальними та реальними сумішами.
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